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AMARONE
DELLA VALPOLICELLA

TIPOLOGIA/Type D.0.C.G. Amarone della Valpolicella

UVE/Grape 70% Corvina Veronese; 25% Rondinella; 5% Corvinone

GRADAZIONE ALC./Alcohol 15,0 % val.

SITI DI PRODUZIONE/Region Valpolicella (Verona)

RESA/Yeald 50 QUINTALI PER ETTARQO / 80 quintals per hectare

VENDEMMIA/Harvest RACCOLTA MANUALE IN APPOSITE CASSETTE DAL PESO MASSIMO DI 14 kg / Hana-
picked into crates of 14 kg

VINIFICAZIONE/ Vinification | GRAPPOLI DOPO LA VENDEMMIA VENGONO LASCIATI APPASSIRE PER CIRCA 4

MESI, DOPO AVER PERSO IL 40% DEL PESO INIZIALE VENGONO PRESSATI, DIRASPATI
E LASCIATI FERMENTARE PER CIRCA 20 GIORNI A TEMPERATURA CONTROLLATA D
18-22°C / Grapes are raisin-aried for at least 4 months after hanvesting, losing at least 40%
of their wejght Fermeniation temperature between 18° and 22°C

ELEVAMENTO/Aging IN BARRIQUES PER 18 MESI / In barriques for 18 months

AFFINAMENTO/ Maturation IN BOTTIGLIA PER ALMENO 6 MESI / For at least 6 months in a bottle
ORGANOLETTICA/ COLORE ROSSO RUBINO INTENSO CON SFUMATURA GRANATA, PROFUMO
Characteristics ELEGANTE DI PRUGNA MATURA E NOTE DI CIOCCOLATO. GRANDE ARMONIA AL

PALATO CON TANNINI DI SETA, ARMONICO, MATURO / intense ruby red color with
nuances of gamet, elegant arorna ofr ripe plum and hinits of chocolate. Great harmony on
the palate with silken tarnnins, harnmonious, mature

TEMPERATURA/ Temperature SERVIRE A 18-20 GRADI CIRCA, STAPPARE 1 ORA PRIMA / Serve at about 18-20
aegrees, open 1 hour before

ABBINAMENTI/ CARNI'ROSSE, BRASATO, SELVAGGINA, AGNELLO, RISOTTO, FORMAGGI E TARTUFO.
Best served with E ECCELLENTE CON CIOCCOLATO AMARO E DA MEDITAZIONE / /t harmonizes with
rengthily stewed red meats such as Brasato, wild boar or larmb courses and risotto a/
Barolo aressed with cheese fondue and trufiies. It is excellent with bitter chocolate and
enjoyed on its own as mearitation wine
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